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Chegamog ao final de 2021
Mai¢ um ano de decafioe.

Mag mecmo com o¢ problemag e
correriag de final de ano, eu cempre
tento tornar ecca época ecpecial
para a minha familio!

[emo¢ noccag tradigies de natal que
fozemoe quace todo ano!
Coicac Cz'm,b/eg' mas que tenho certeza
que MArCario as memorias dog meus
filthos para cem,bke./

Diw’a/o Com VOCES a/gamag' atividadec

que fazemoc aqui em casal



‘Pulserinba do natal

A ideia dessa

Pulseirinlna é contar e

relembrar a historia
do natal de Forma
resumida.
Cada cor representa
um personagem e a
criahgca vai contando
conforme pega nas
micongos
Na proxima pagina ve
encontra a histoéria
que vocé pode

imprimir.

Otimo tombém para dor
de lembrancinhas.
* Vocé vai precisar de
barbante ou elastico
para Pu\c;eira
®* micangas nas cores:
brancao, rosa, azu,
verde, dourado,
vermelha, roxoa, um
sininho e uma brihante
para ser a estrela



7’L Pulseira da Historia
A *75 do Natal

Um_anjo O apareceu a e depois a José

e disse que ela seria mée de Jesus. Maria estava
grévida do filho de Deus. Cles viajaram até
Belém onde Jesus nasceu (sino) em uma
estrebaria em meio aos animais. Uma estrela
brilhou no céu. Os Anjos (O avisaram aos

pastores de ovelhas que Jesus havia nascido em

Belém. A estrela guiou os t1és reis magos que

foram visitar Jesus e levaram: , Incenso e

miiaG.




‘Biscoitinhos de Gengibre

Baﬁuncinha ha cozinha e um delicioso aroma pela
casal

Tem tombém a opcdo de um cookie de aveia, mais

Facil de Fazer na proxima pagina




GINGERBREAD COOKIES

100g de manteiga
e 3/4 xicara de acucar mascavo
4 colheres de sopa de mel
e 2 Xicars de farinha de trigo
e 2 colheres de cha de gengibre em po *
e 1 colher de cha de bicarbonato de sodio
e 1 ovo levemente batido
**prepare a massa na noite anterior, ou pelo meno 4 horas
antes para dar tempo de esfriar**
1) numa panela em fogo médio, juntar a manteiga, o acucar e
0 mel, mexer até formar uma calda
2) peneire numa tigela a farinha, o gengribre em po6 e o
bicarbonato
3) misture bem e acrescente a calda da panela. Espere esfriar um
POUCO e acrescente o ovo batido.
4) misture bem até ficar homogénio.
5) Faca uma bola, enrole em plastico filme guarde na geladeira
até a hora que for assar
6) divida a massa em 4 partes e abra uma por vez com o rolo.
Corte com cortadores ou com a boca de um copo. Cologue na
assadeira antiaderente ou com papel manetiga. Assem em forno
pré aquecido por aproximadamente 10 minutos
glacé para enfeitar: 150g de acucar, suco de 1/2 limao, corante
alimenticio, 2 col de dgua se precisar



.“l

COOKIES DE AVEIA

e Ixicara de aveia em flocos

e 1 xicara de acucar (mascavo)

e 1 Xicara de farinha de trigo (pode usar metade integral)

e 1 ovo grande

e 100g de manteiga amolecida (temp. ambiente)

e 1/2 colher de sopa de fermento em po

e 1/2 colher de sopa de bicarbonato de sédio

e 1 colher de cha de essencia de baunilha

e 1 pitada de sal

e Txicara de gotas de chocolate, ou chocolate picadinho

e opcionais: 1col cha canela em po, ou raspas de limao,
OU N0z Mmoscada etc...

%

1) misturar os ingredientes secos, menos as gotas de
chocolate
2) adicionar a manteiga com um garfo
3) juntar 0 ovo e amassar com as mdos, a massa fica um
pouco umida, grudenta.
* 4) juntar as gotas de chocolate
5) fazer bolinhas e amassar no centro
6) colocar em forma untada e enfarinhada

assar em forno preé aquecido por 8
%@ a 10 minutos, aproximadamente. r&ﬁ




Cartoes de Natal para imprimir e colorir

Coloca a criancada para pintar os cartdes e
entregor para a Lamilial
As avos e titias adoraml Junte com os cookies Feitos

pelas criangas e ja tem lembranca para todo mundol!













Teliz Natal!







‘Feliz Natal!!

Ainda da tempo de criar memorias dessa
éPoca mo'\aica!!
se fizer dlguma dessos atividades, e postar,
por favor me marcol
Quem sabe ho ano que vem eu vou
Fotogratar essa nova trodicdo de natal do

sua Fomila?l

@ Corguetia
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19 9 92 591625 (B
[G) egiselecerqueira.toto

Conheca meu portitdlio:

www.giselecerqueira.com.br


https://api.whatsapp.com/send?phone=5519992591623
https://www.instagram.com/giselecerqueira.foto/
https://www.facebook.com/giselecerqueira.foto/
http://www.giselecerqueira.com.br/

